








INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE

Le moulin a café peut étre nettoyé et entretenu avec des
produits de nettoyage disponibles dans le commerce.

Sile moulin a café est utilisé quotidiennement, il ne doit étre
nettoyé qu’avec une brosse seche. Un nettoyage correct permet
les meilleurs résultats de broyage et le meilleur gofit dans la
tasse.

ATTENTION!

Ne nettoyez pas les pieces dans le lave-vaisselle. Nettoyer
seulement a la main. Ne plongez pas le moulin dans ’eau. NE
PAS nettoyer les meules avec de ’eau.

Le moulin a café n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) ayant une connaissance
limitée de sa manipulation ou de ses troubles sensoriels
amoins d’étre supervisé par une personne responsable.
Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec I’appareil.

Nous espérons que vous apprécierez votre nouveau Kinu M47 Titan.

Votre équipe Kinu

PARTICULARITES
- Moulin a café manuel de précision, avec meules coniques.

- Construction robuste et facile a remplir par le haut (sans
démontage de manivelle).

- Hygiénique - facile a nettoyer - démontable sans
tournevis en 1 minute.

- Réglage de la moulure sans palier avec clic - 50 clics
/ tour = réglage de 0,01mm, reproductibilité toujours
garantie, facilement accessible par le haut.

- Lebouton anti-rotation facilite la manipulation.

- Temps de broyage env. 30 - 40 secondes - (Expresso -
18g).

- Excellente ergonomie et qualité de fabrication.
- Centrage parfait en raison du principe du cone de Morse.

- Axe monté sur double roulement a billes 10 mm en acier
inoxydable avec un double roulement a billes pour la
manivelle.(4 roulements a billes).

- Broie doucement et de maniére homogéne.

- Récipient de broyage entierement en acier inoxydable
avec 4 aimants en néodyme, couvercle de protection en
ABS avec en dessous unjoint torique pour la protection
contre les rayures.

- 5ans de garantie, accident exclu (choc).
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ESPANOL

Gracias por comprar Kinu M47 Titan, jExcelente eleccién!

Su nuevo molino de café esta equipado con fresas cénicas
templadas y tratadas al “Black Fusion”, de 47 mmy 32 mm,
para lograr una proteccién anti-oxidacién superior; cada una
con 4 rodamientos.

Es un molino robusto, de alta calidad, que le permite moler su
café de forma uniforme, para todos los métodos de preparacién,
con poco esfuerzo.

Su molino de café tiene un ajuste stepless (M10 X 0.5) y
50 subdivisiones. Para cada division, ajusta la distancia de
molienda en 0.01 mm.

Témese unos minutos para leer este manual; evitara
peligros o dafios a su molino de café.

Kinu Grinders LLC no asume ninguna responsabilidad por
dafios o lesiones causadas por mal uso, o mala reparacion.
Todos los reclamos de garantia seran invalidos.

Use el molino de café solo para el propésito concebido (moler
granos de café enteros y tostados).

ANTES DEL PRIMER USO

Desatornille el tornillo de bloqueo (1) en el sentido contrario
alas agujas del reloj. Coloque la manija (2) en el cubo de
transmision (3). Luego gire el tornillo de bloqueo (1) en el
sentido de las agujas del reloj.

Su molino de café estd listo para utilizar.

Para un ajuste fino, gire el tornillo de bloqueo (1) en el sentido
contrario a las agujas del reloj (alrededor de 2 vueltas). Gire la
perilla de ajuste (4) hasta el grado de finura deseado, luego gire
el tornillo de bloqueo (1) en el sentido de las agujas del reloj
nuevamente. Si su café es demasiado grueso, repita el proceso y
gire la perilla de ajuste (4) en el sentido de las agujas del reloj.
Ahora su grano debe ser mas fino.

Asegurese de que el tornillo de bloqueo (1) esté apretado cada
vez. Si el tornillo de bloqueo no esta correctamente apretado, el
molino puede auto-ajustarse durante el proceso de molido.

Para simplificar el funcionamiento, sostenga el molino por
encima y coloque su pulgar sobre la perilla anti rotacion (6).
Ahora, su mano estara mas relajada y no necesitara realizar
mucho esfuerzo para moler.
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INSTRUCCIONES DE LIMPIEZA

El molino de café puede limpiarse con productos de limpieza
disponibles comercialmente.

Si el molino de café se usa a diario, solo debe limpiarse con un
cepillo seco. Se recomienda la limpieza correcta de su molino
para obtener los mejores resultados de molienda y el mejor
sabor en la taza.

{ATENCION!

No limpie las piezas en el lavavajillas. Limpie solo a mano. No
sumerja el molino en agua.

No limpie los rodamientos con agua.

Este molino de café no esta destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifios) con conocimientos limitados

de manipulacién o trastornos sensoriales, a menos que sea
supervisado por una persona responsable. Aseguirese de que los
nifios no jueguen con el dispositivo.

Esperamos que disfrute de su nuevo Kinu M47 Titan.

Su equipo Kinu

CARACTERISTICAS ESPECIALES
- Molino manual de café, de precisién, con muelas conicas.

— Construccién robusta y facil de llenar por la parte superior
(sin desmontaje del cigiiefial).

- Higiénico - facil de limpiar - desmontable sin
destornillador, en 1 minuto.

- Ajuste de molido sin pasos, con retroalimentacién de clic,
rosca métrica fina M10 x 0.5 mm (50 clics / giro = ajuste
de 0,01 mm). Exactitud garantizada, de facil acceso en la
parte superior.

- Botdn anti rotacién para facilitar el manejo.

- Tiempo de molido de aprox. 30 - 40 segundos (para un
Expresso de 18g).

- Excelente ergonomia y calidad de fabricacion.
- Centrado perfecto debido al principio del cono Morse

- El eje esta montado sobre rodamiento de bolas dobles con
10 mm de acero inoxidable y rodamientos de bolas dobles
para la manivela (4 rodamientos de bolas).

— Muele suave y de manera homogénea.

- Recipiente de molido hecho enteramente de acero
inoxidable con 4 imanes de neodimio, cubierta protectora
de ABS con una junta tdrica, debajo, para la proteccion
contra arafazos.

- 5 afios de garantia, sin accidentes (choque).
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TECHNICAL DATA
Weight: 1060g

Height: 201,5 mm
Body diameter: 50 mm
Beans capacity: 40g
Grinding capacity: 30g

Material: All-metal
construction

Burrs: 63HRC — conical steel
burr set with Black Fusion
treatment.

DONNEES TECHNIQUES
Poids: 1060g

Hauteur: 201,5 mm
Diamétre du corps: 50 mm
Capacité de grains: 40g
Capacité de broyage: 30g

Matériel: Construction tout
en métal

Meules:en acier 63HRC -
conique avec traitement Black
Fusion.

DATENBLATT
Gewicht: 1060g
Hoéhe: 201,5 mm

Miihlengehdause -
Durchmesser: 50 mm

Bohnenkapazitat: 40g

Mahlgutbehilter - Kapazitat:
308

Material: Ganzmetall-
Ausfiihrung

Mahlwerk : 63HRC - Stahl
Kegelmahlwerk mit Black
Fusion Behandlung.

DATOS TECNICOS

Peso: 1060g

Altura:201.5 mm

Didmetro del cuerpo:50 mm
Capacidad de granos: 40g
Capacidad de molienda: 30¢g

Material:construccién
completamente metalica

Rodamientos: acero 63HRC -
cdnicas con tratamiento Black
Fusion.
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